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Hemulpan Plus

Dosificacdo: | Beneficios:
100 a 150ml para cada

saco de farinha - Oleo emulsificante de alta performance. \ S 7

+ Coadjuvante na aditivacdo da massa,
dando forca e reforcando a estrutura.
--- * Excelente retencéo de Co2.
--- * Substitui parcial ou integralmente a
utilizacdo de gorduras nas massas
de paes embalados, pao francés,

bolachas e outros, tendo 6tima
relacdo custo/beneficio.

Dosificacao:
: Fermentacdo rapida.
o Fermentacao lenta.
IR De 100 a 150ml para
= S cada saco de farinha.
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GANTE PARS
OLEO EMULSIFICAY G

PAES E BOLA

Hemulpan Prolong

Beneficios:

» Melhora o volume.

* Maior flexibilidade da massa.

* Melhora a estrutura do miolo.

» Mantém as caracteristicas de frescura
e sabor por mais tempo.

« Otimo pra fermentacéo prolongada.




1 Confeitaria

Linha Bolos ¢ Pao de Lo

| PRODUO  VALDADE UNDADE QuANT.

Bolo de Leite Condensado

Bolo Neut

6 meses Pacote 5 kg

Beneficios:

* Praticidade e padronizacdo para fazer
Bolos com sabor caseiro.
* Massa Umida e macia.

Pao de L6 Neutro

Pao de L6 Chocolate
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Pao de Queijo Mistura para Mistura para Mistura para Mistura para

Cool,Top e Pop Chipa Salgados Fritos Empada Salgados Assados
Beneficios: Beneficios: Ville ? P lus Beneficios: Beneficios:
« Preparo réapido e facil. « Biscoito levemente B,\e/l':‘teigc':lﬁ: « Produto versatil podendo * Massa leve e macia por

* IVletodo n,

* Padronizac¢éo de producao.

» Sabor da receita caseira

VALIDADE = UNIDADE QUANT.
(6meses  Pacote Sk
6 meses Caixa 10 kg
SGmeses  Caixa  15kg

crocante, sabor queijo

6 meses Pacote 5 kg

basta adicionar agua.

» Massa estavel no
manuseio, resfriamento
e congelamento.

6 meses Pacote 5 kg

ser utilizado em pastéis
assados (massa podre),
empadas, empadoes e quiches
* Muito pratico e de facil
preparagao.

* Receitas no Site.

6 meses Pacote 5kg

dentro, crocante por fora.
+ Pode ser refrigerado ou
congelado.

6 meses Pacote 5kg
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Linha Prée-Misturas

Cake Neutro

6 meses Pacote

6 meses Caixa

Beneficios:

* Bolo estilo americano, muito versatil,
podendo fazer muitas variagoes.

+ Umido e muito fofo.

* Dispensa o uso de batedeira,
podendo ser feito a méao.

Helgomix

Beneficios:

» Multimistura com mais de cem receitas
entre paes, salgados e confeitaria.

* Produtos finais macios e com muita
praticidade.

« Livreto com receitas acompanha

caixa e demais receitas em nosso Site.

Pao de Batata

6 meses Pacote

6 meses Caixa

Beneficios:

« Variedade de paes para rechear com
ou sem tempero, pré-misturas.

* Possibilita ao padeiro criar diversas
formas, cores e sabores de paes e
salgados.

Mistura Pao
Especial Brioche
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Beneficios:
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Cake Chocolate

6 meses Pacote

6 meses Caixa -

Beneficios:

« Pode ser utilizado como base

para Brownies e Muffins.

» Nao tem corantes e aromatizantes,
utiliza cacau puro.

+ Umido e muito fofo.

* Dispensa o uso de batedeira,
podendo ser feito a mao.

Beneficios:
« Mistura para paes semi-folhados
com caracteristicas artesanal.

« Croissants macios e saborosos.

* Praticidade e padronizacao.

Alpha 4

=

Beneficios:

* Preparado concentrado para Paes Doces,
Hamburguer, Hot Dog e Pao de Forma.

« Otima relagéo custo/beneficio.

« Elimina a utilizagdo de leite, ovos,
margarina, aditivos e agucar.

* Paes macios e com 6timo Shelf Live.

I

Beneficios:

+ Mistura com caracteristica de pao artesanal.
* Muito saboroso e leve.
« Praticidade e padronizacéo.

« Rapidez e praticidade na preparagao
de Creme Confeiteiro.

« Excelente estrutura para decorar,
cobrir e rechear.

* Bom comportamento ao forno.




Linha Aditivos
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Polypan Plus

W lestepan.com by
Hoode Usar

e | reoe

Beneficios:

* Baixa dosificacdo e excelente
resultado

* Melhora o volume.

* Maior flexibilidade da massa.
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Antimofo

Caixa Tkg| 15x1
6 meses 1x1

Beneficios:
» Segurancga na conservagao
de massas diversas.

Unta Forma

Beneficios:
+ Adere as paredes da forma
e moldes facilmente.
« Eficaz na desmontagem.

ECE

Beneficios:

* Melhora o volume.

» Maior flexibilidade da massa.
» Melhora a estrutura do miolo.

Beneficios:

* Dupla acao: Mesa e forno.
* Proporciona volume ao
produto final.

Corante Amarelo Gema

Beneficios:
* Fornece ao produto coloracao
e aspecto agradavel.
+ N&o interfere no sabor original
do produto.



Linha Aditivos e Emulsificantes

—== Calda para Pudim Pronta

Beneficios:

* Alto rendimento.

* Resistente a altas
temperaturas no forno.

* Aroma bem definido.

« Sabor suave valorizando suas
receitas.

Chocolate em Po

CHOCOLATE EM PO
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Beneficios:

+ Sabor suave, valorizando suas receitas.
* Feito com cacau em pé alcalino,
proporcionando maior solubidade.

Chocolate em Po
32% Cacau

Linha Panetones

Beneficios:

* Feito com cacau em p¢ alcalino,
proporcionando maior solubidade.

» Mais concentrado (32% de cacau),
resultando num rendimento superior.

Panetone Pasta

Beneficios:

» Massa de cor levemente dourada.
* Miolo rasga facilmente

* Aroma e sabor caracteristico e
marcante.
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AAGUCAR CONFETEIRO
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Emulsificante para
Bolos Hemulgel

Beneficios:

* Permite a producao através do

processo “all in} onde todos os ingredientes
sdo misturados simultaneamente;

+ Acelera a homogeneizacao

dos ingredientes;

+ Diminui o tempo da mistura;

* Aumenta a estabilidade da massa;

* Maior volume para paes de 16,

bolos e biscoitos.

Aclicar Confeiteiro

s meses | pacore | ik

Beneficios:
* Produto extra-fino.
 Cor branco neve.
* Forma massa mais elastica.
* Resistente a altas
temperatuas no forno.
« Facil de dissolver.

Panetone Pasta com Gema

Beneficios:
* Praticidade e rapidez.

» Massa de cor levemente dourada.
* Miolo rasga facilmente

* Aroma e sabor caracteristico e
marcante.




Linha Recheios

Recheio para Bolos
) Sao ideais quando aplicados em receitas da Panificacdo
- e Confeitaria, inclusive para produtos fornedveis!
Mantém a textura, cor e sabor nas suas diversas
aplicacées, facilitando o preparo dos seus produtos.

=«

il | SaborBauniha | Balde |
iw Sabor Baunilha Balde
ol
42| Sabor Chocolate 4kg
Sabor Maracuja 4kg
Beneficios: Sabor Morango
- Estaveis no forneamento .~
- Gtima consisténcia 4kg
* Prontos para Aplicar Sabor Leite Condensado 4kg
» Aceitam misturas com outros cremes e bebidas __

« Contém particulas de frutas que valorizam o Sabor Chocolate Trufado Balde 4kg

sabor e a textura do seu produto.

®

CHOCOLATE
TRUFADO

LIMAO LEITE CONDENSADO

Linha Geléia de Brilho

Geléia de Brilho

Elaboradas para valorizar e real¢ar o acabamento
de bolos, doces e pdes. Conferem as frutas alto
brilho, deixando-as mais atrativas e apetitosas por
mais tempo no ponto de venda.

Sabor Maracuja 4kg

Sabor Neutro

"

Beneficios:

« Estaveis no forneamento

+ Otima consisténcia

* Prontos para Aplicar

» Aceitam misturas com outros cremes e bebidas

» Contém particulas de frutas que valorizam o
sabor e a textura do seu produto.

(A

MORANGO NEUTRO MARACUJA CHOCOLATE




Produ@tsos {elgo

Pioneirismo na utilizacao de

Gordura de Palma desde 2003,
antes de se falar em Gordura Trans.
Saude e bem estar.

Nossa tecnologia, conhecimento
do mercado e experiéncia técnica,
permitem uma abordagem Unica
e integrada para o
desenvolvimento de solucdes
especificas para cada perfil de
cliente.

Atendimento personalizado,
dinamico proporcionando aos
clientes tranquilidade e qualidade
na prestacdo de servicos.

< Helgo

Solugbes em Alimentagao

para
Panificacio & Culindria, oferece a cportunidade de

Avenida Industrial, 1652 - Galpao B - Distrito Industrial 3 3 -3 2 7 5 - 1 60 5

CEP: 35040-610 - Governador Valadares - Minas Gerais www.ciale.com.br




